QIiDA MUHONDISLiYI iXTiSASI

Tadris proqram

Fanlorin ad1 Kredit Se¢mo fonlor* 3
. 1.Informasiya texnologiyalar1
I todris ili 2.informasiyanin idars edilmoasi
1.Azorbaycan tarixi 5 3.Sahibkarligimn esaslar1 va biznesa giris
4.Politologiya
2 Xarici dilds iggiizar vo akademik kommunikasiya-1 4
- — Secma fonlor* 6
3.Xatti cabr vo analitik hoandasa 4 1 istilik v kiitlo transferi
4.Umumi kimya 6 2 .Kiitle va enerji balanslari
5. Analitik kimya 3 3.Reaksiya kinetikas1
6.Fizikanin asaslari 6 Se¢ma fanlor* 6
7 Xarici dilds isgiizar vo akademik kommunikasiya-2 3 1.B6lms amaliyyatlari laboratoriyast
8 Rivazi analiz 3 2.Alkoqollu vo alkoqolsuz igkilarin texnologiyasi
- Y 3.Qida konsentratlarinin texnologiyasi
9.Uzvi kimya 5
PO Se¢cmod fonlor* 4
10.Tatbiqi fizik 5
et i 1.9dadi analiz
11.Ixtisasa giris 4 2.Maye mexanikas
Secmo fonlar:* 5 3.Termodinamika
1. Biologiya;
2. Qida toksikologiyas1 va girklendiricilor; Se¢ma fonlor* 5
3. Qida miiassisalorindo HACCP standartlart 1. Yag texnologiyasi
2. Qida oalavalori
1I tadris ili 3. Qida mohsullarinin qablagdirilmasi
1.Xarici dilds isgiizar vo akademik kommunikasiya-3 4 4. Tohlil naticalorinin giymatlondirilmosi
2.Azerbaycar} dilinda isglizar vo akademik 4 Secmo fonlor* 3
kommyqlkfis1va 1. Taxil texnologiyasi
3.Totbiqi riyaziyyat 4 2. Qannadi momulatlarin texnologiyasi
4.Qida kimyas1 4 3. Bitki¢ilik mohsullarmin texnologiyast
5.Qida miihandisliyinds qidalanma va saglamliq 7
6.Xarici dilds iggiizar va akademik kommunikasiya-4 4 1V tadris ili
- - — - 1. Saglamliq vo amoyin miihafizasi 4
7.Qida mohsullarinin keyfiyyatina texniki-kimyavi 4 — . .
nazarat 2. Keyfiyyati idaraetma sistemlori
.Qida mohsullarinin biokimyasi . Qida sonayesinds texnoloji amosliyyatlar
8.Qid hsull biok 7 3. Qid yesind loj liyyatl 4
9.Qida mikrobiologiyast 7 4. Istehsalat tocriibasi 21
Secmo fonlar:* 7
1. Umumi mikrobiologiya 5. Yekun Dovlot Attestasiyasi 9
2. Hazir qida istehsal1 texnologiyasi =
3. Tibbi va funksional qidalar kimyasi Segms fonlar: . >
4 Fizikiki 1. Meyva va taravaz texnologiyast
- la-kimya 2. Miialicavi dorman bitkilarinin istehsal texnologiyasi
Secmo fonlor:* 3 3. Qida moahsullarinin qurutma texnologiyasi
1. Falsofa 4. Ferment vo fermentasiya texnologiyast
2. Sosiologiya =
3. Azorbaycan Respublikasinin Konstitusiyasi vo Se¢ms fonlor:* 6
hiiququn ssaslart 1. Ot texnologiyasi
4. Mantiq 2. Funksional qida mohsullarinin texnologiyasi
5 Etika vo estetika 3. Qida mohsullarinin saxlanmasi texnologiyasi
6. Multikulturalizmo giris Secmo fanlort® 6
Se¢ma fanlor:* 5 1. Siid texnologiyasi
1.Qida mithandisliyi dizayni vo iqtisadiyyati 2. Pendirin texnologiyasi
2.Statistika 3. Daniz mohsullarinin emali texnologiyast
gry
3.Iqtisadiyyat
III todris ili * Secmd fanlordan yalmz bir fonn secilorak dinlonilir
1.Kompiiter asasli mithandis qrafikasi 4
2.Qida mohsullarinin soyudulma texnologiyast 8
3.Miilki miidafio 3
4.Qida mohsullarinin tohliikasizliyi 6
5.Qida biotexnologiyasi 4
6.Qida sonayesi miiossisalorinds texnoloji 6

layihslondirmo




